
 

Pistache und Orange Cake 
Dessert | 1 Cake  
 
 
Zutaten 
500 g Dawa Backmischung 
250 g Vollei (= 5 Eier) 
250 g Öl / Butter 
2 EL  Pistazienpaste 
50 g  Pistazien gehackt (ungesalzen) 
60 g  Orangen(-saft) = 1 Orange -> ca. 60 g 
 
Gus  Puderzucker, Wasser, Pistazien dekorieren und Orangenabrieb 
 
Zubereitung 

Alle Zutaten vermengen und im vorgeheizten Ofen bei 180 °C ca. 50 Minuten backen.* 

 

  



 

Kaffee Cake 
Dessert | 1 Cake  
 
 
Zutaten 
500 g Dawa Backmischung 
250 g Vollei (= 5 Eier) 
250 g Öl / Butter 
20 g  Instant Kaffeepulver (30 g für intensiven Kaffeegeschmack) 
1 dl  Milch 
 
 
 
 
Zubereitung 

Alle Zutaten vermengen und im vorgeheizten Ofen bei 180 °C ca. 50 Minuten backen.* 

 

  



 

Tiroler Cake 
Dessert | 1 Cake  
 
 
Zutaten 
500 g Dawa Backmischung 
250 g Vollei (= 5 Eier) 
250 g Öl / Butter 
150 g gemahlene Haselnüsse 
100 g Schokoladenstückchen 
1 dl  Milch 
 
Tipp 
Noch ein wenig Zitronensaft für die Frische. 
 
 
 
Zubereitung 

Alle Zutaten vermengen und im vorgeheizten Ofen bei 180 °C ca. 50 Minuten backen.* 

 

 

 

 

 



 

Zucchetti Cake 
Dessert | 1 Cake  
 
 
Zutaten 
500 g Dawa Backmischung 
250 g Vollei (= 5 Eier) 
250 g Öl / Butter 
200 g Zucchetti klein geschnitten 
100 g Mandeln gemahlen 
1 dl  Milch 
 
Tipp 
Ein wenig Kardamon beigeben. 
 
 
 
Zubereitung 

Alle Zutaten vermengen und im vorgeheizten Ofen bei 180 °C ca. 50 Minuten backen.* 

 

 

 

  



 

Beeren Cake mit weisser Schokolade 
Dessert | 1 Cake  
 
 
Zutaten 
500 g Dawa Backmischung 
250 g Vollei (= 5 Eier) 
250 g Öl / Butter 
100 g weisse Schokolade Stückchen 
200 g gefrorene Beeren (aufgetaut) 
 
 
Optional 
Beeren am Schluss beigeben und ganz lassen. 
 
 
 
Zubereitung 

Alle Zutaten vermengen und im vorgeheizten Ofen bei 180 °C ca. 50 Minuten backen.* 

 

 
  



 

Beeren Cake  
Dessert | 1 Cake  
 
 
Zutaten 
500 g Dawa Backmischung 
250 g Vollei (= 5 Eier) 
250 g Öl / Butter 
200 g gefrorene Beeren (aufgetaut, schonend beifügen) 
5 TL  Vanillezucker 
  Kirschen, Himbeeren, Erdbeeren, Blaubeeren nehmen 
 
 
 
 
 
 
Zubereitung 

Alle Zutaten vermengen und im vorgeheizten Ofen bei 180 °C ca. 50 Minuten backen.* 

 

 
  



 

(Salted) Caramel Cake  
Dessert | 1 Cake  
 
 
Zutaten 
500 g Dawa Backmischung 
250 g Vollei (= 5 Eier) 
250 g Öl / Butter 
200 g Caramelstückchen 
 
Für Salted Caramel Cake: 
4 TL  Salz  
   
 
 
 
 
Zubereitung 

Alle Zutaten vermengen und im vorgeheizten Ofen bei 180 °C ca. 50 Minuten backen.* 

 

 



 

Marroni Cake  
Dessert | 1 Cake  
 
 
Zutaten 
500 g Dawa Backmischung 
250 g Vollei (= 5 Eier) 
250 g Öl / Butter 
300 g Marroni Püree 
20 g  Kakao Pulver 
 
 
   
Tipp 
Mit Rahm servieren 
 
 
 
Zubereitung 

Alle Zutaten vermengen und im vorgeheizten Ofen bei 180 °C ca. 50 Minuten backen.* 

 

 
  



 

Apfel Joghurt Cake  
Dessert | 1 Cake  
 
 
Zutaten 
500 g Dawa Backmischung 
250 g Vollei (= 5 Eier) 
250 g Öl / Butter 
200 g Apfel 
200 g Joghurt 
1 TL  Zimt 
   
Tipp 
Birne nehmen statt Äpfel. 
 
 
 
Zubereitung 

Alle Zutaten vermengen und im vorgeheizten Ofen bei 180 °C ca. 50 Minuten backen.* 

 

 

 

 

 

 

 * die Backzeit kann je nach Ofen variieren. 


